
VITICOLTURA
UVAGGIO: SANGIOVESE

DENOMINAZIONE: IGT TOSCANA rosato 
solforosa: <25 mg/l totale

VIGNETO: 2 HA
POSIZIONE: MONTE AMiata (POGGIOFERRO)

TERRENO: MARNA CON ROCCE 
CARBONICHE E CALCARI

ALTITUDINE: 550-600 M 
ETA’ DEI VIGNETI: 19 ANNI
BIOLOGICO - BIODINAMICA

VINIFICAZIONE
LIEVITI: INDIGENI

FERMENTAZIONE: PIGIADIRASPATO,
1 GIORNo DI MACERAZIONE E torchiato

AFFINAMENTO: VASCHE IN cemento
PRODUZIONE: 8.000 BOTTIGLIE

PAINTING / DIPINTO

Happy Arcadia
Konstantin Egorovič Makovskij
PRIVATE COLLECTION / Collezione privata

CORK / TAPPO

44X24 MICROAGGLOMERATO HIT 
( LAFITTE )

ROSA

VITICULTURE
GRAPE: SANGIOVESE
APPELLATION: IGT TOSCANA rosato
SULFITES: <25 mg/l TOTAL
VINEYARD: 2 HA
LOCATION: monte amiata (POGGIOFERRO)
SOIL: MARL WITH CARBONATE AND 
LIMESTONE ROCKS
ALTITUDE: 550-600 M 
AGE OF THE VINES: 19 YEARS
ORGANIC FARMING - BIODYNAMIC

WINEMAKING 
YEAST: INDIGENOUS
FERMENTATION:  DESTEMMED, 
1 DAY SKIN CONTACT AND PRESS
AGING: concrate tanks
PRODUCTION: 8.000 BOTTLES

PRODOTTO IN ITALIAIMBOTTIGLIATO all’origine da BAKKANALI SOC. AGR. SRL
SEGGIANO   ITALIA


