
BAKKANALI KAB

VITICOLTURA
UVAGGIO: CABERNET SAUVIGNON

DENOMINAZIONE: IGT TOSCANA
SOLFOROSA: <25 mg/l totale

VIGNETO: 1 HA
POSIZIONE: MONTE AMiata (POGGIOFERRO)

TERRENO: MARNA FERROSA E CALCARI
ALTITUDINE: 550 M 

ETA’ DEL VIGNETO: 18 ANNI
BIOLOGICO - CONVERSIONE BIODINAMICA

VINIFICAZIONE
LIEVITI: INDIGENI

FERMENTAZIONE:  GRAPPOLO INTERO
MACERAZIONE CARBONICA

AFFINAMENTO: VASCHE IN ACCIAIO
PRODUZIONE: 4.000 BOTTIGLIE

VITICULTURE
GRAPE: CABERNET SAUVIGNON
APPELLATION: IGT TOSCANA 
SULFITES: < 25 MG/L TOTAL
VINEYARD: 1 HA
LOCATION: MONTE AMIATA (POGGIOFERRO)
SOIL: IRONISH BROWN SOIL WITH LIMESTONE 
ALTITUDE: 550 M 
AGE OF THE VINES: 18 YEARS
ORGANIC FARMING - BIODYNAMIC CONVERSION

WINEMAKING 
YEAST: INDIGENOUS
FERMENTATION:  WHOLE BUNCH,
carbonic maceration
AGING: stainless steel
PRODUCTION: 4.000 BOTTLES


